
TRIS DI CROSTINI…………..……..………..7,90
solo, zu zweit oder in der Runde genießen:

knusprig gebackene Crostini,
serviert mit drei hausgemachten Dips:
cremigem Paprika-Schafskäse, pikantem Hummus
und Artischocken-Spinat-Frischkäse

Preis pro Person

GETRÜFFELTE 
GÄNSEKRAFTBRÜHE……………….………7,20
mit Graupen und Gemüse-Julienne

KARAMELLISIERTER 
ZIEGENFRISCHKÄSE…………...............14,50
mit Honig, Portweinfeige

und Wildkräutersalat

THUNFISCHTATAR…...........................18,50
mit Avocado, Kirschtomaten,

roten Zwiebeln und knusprigem Kartoffelrösti

GÄNSEKROKETTEN………………….......12,90
hausgemacht, mit Knobi-Aioli

und kleinem Salatbouquet

BEET WELLINGTON………………..……..21,50
in Blätterteig gerollte rote Beete mit Zwiebeln,

Champignons, Kräutern & Walnüssen

in einer veganen dunklen Bratensauce

dazu: Apfel-Zimt-Rotkohl

STEINPILZ RAVIOLI………....................27,90
in einer Trüffel-Sahnesauce mit Kirschtomaten

und Babyblattspinat

KLEINER FELDSALAT……………………...10,90
in Sauerrahmdressing,

mit gerösteten Kernen und gebratenem Speck

GROSSER FELDSALAT………................13,90
in Sauerrahmdressing,

mit gerösteten Kernen und gebratenem Speck

WINTERSALAT……………………………….16,90
mit Blumenkohl, Kürbis, Feldsalat, roter Beete,

Granatapfel, Walnüssen und Hausdressing

zusätzlich mit:
mariniertem Ziegenkäse-Crumble.……………...……....……....20,50

CRÉMANT PINOT ROSÉ BRUT
0,2 l……….……………………..………………..……...6,90
Winterling, Pfalz, Deutschland

CRÉMANT PINOT ROSÉ BRUT
0,75 l…………………………………………………..…45,00
Winterling, Pfalz, Deutschland

Rebsortenreiner Spätburgunder, der zartrosa ins Glas fließt.
Mit Noten von roten Beeren, Aprikose und einem Hauch Zitrus.



HALBE 

DEUTSCHE ENTE………………………….…28,90
knusprig gebraten,

auf würzigem Entenjus mit Apfel-Zimt-Rotkohl

und Kartoffelklößen

OFENFRISCHE
ENTENKEULE…....................................21,90
auf würzigem Entenjus, mit Apfel-Zimt-Rotkohl 

und Kartoffelklößen

SPESSART 
JÄGERSCHNITZEL…………………..………24,90
Schweineschnitzel mit Pilzen, Zwiebeln, Speck,

Paprika, Bratensauce, Pommes frites

und kleinem Salatbouquet

DAS ORIGINAL

WIENER SCHNITZEL…........................27,90
frisch geklopftes und paniertes Kalbsschnitzel

mit Zitrone und Preiselbeeren,

dazu: kleiner Gurkensalat und Pommes frites

RUMPSTEAK….……………………………...38,50
250 g, mit Rosmarin-Walnussbutter,

Bratkartoffeln und kleinem Salatbouquet

HIRSCHBRATEN……………...................25,90
mit Rahm-Rosenkohl und Bergkäsenocken

APFELSTRUDEL…………………………….…8,90
mit Vanilleeis

APFEL-LEBKUCHEN-
CRUMBLE……………………………………....8,90
mit hausgemachtem Lebkucheneis

TARTELETTE
MOUSSE AU CHOCOLAT…………..….10,90
mit frischen Beeren

Lieber „nur“ Eis? Kein Problem!
Fragt unser Service-Team gerne nach den 
selbstgemachten Heckers-Eissorten aus 
unserem Eiswagen.

GEGRILLTES 
STEINBEISSERFILET….........................24,50
auf Süßkartoffelpüree

mit Hummer-Noilly Prat-Sauce

und mariniertem Babyblattspinat
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